Dessert du jour 9€
Créme brulée a la féeve de tonka 10.5
Moelleux pistache, fourré framboise 10.5€
Douceur fraise au cceur de rubarbe 10.5€
Myrtille « Curd » 10.5
Dame blanche, sauce chocolat maison , éclats de meringue 10.5
Assiettes de 3 fromages 10.5€
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Prix'nets-service compris Notre-cuisine peut'contenir des\allergénes; veuillez
nous consulter
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Terrine de foie gras au Ratafia pain brioché maison

Le paté croute de ’auberge salade vinaigrette

[’ceuf en meurette

Boudin blancs farci au homard sauce a ’écarlate

Asperges, truite fumée de Thiérache chez Benoit Passot

Prix nets service compris

18€
16€
16€
18€
16€
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nous consulter

Notre cuisine peut contenir des allergenes, veuillez
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Filet de sandre 4 la sauce Matelote
Demi-Homard grillé au four, linguine fraiche, jus de cuisson

Truite aux herbes et citron bio purée de pomme de terre.

Risotto de fregola Sarda a la truffe d’été
Pigeon fumé au foin, blé noir jus court de carcasse

Gnocchis aux asperges vertes, poireau grillé et sauce aux morilles,
féeves des marais

Trippes de la bonne maniére recette maison.
Rible de lapin, sabayon au Chablis, purée moutardée a ’ancienne
Cote de veau au sautoir ail confit

Notre piece de beeuf bio poélée
Sauce aux choix : archiduc, poivre, béarnaise, roquefort

22€
32€
19€

19€
28¢

21€

20¢€
22€
26€
25€
2€

Prix nets service compris

Notre cuisine peut contenir des allergenes, veuillez
nous consulter
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Duo d’Asperges sauce vinaigrette.
Ou

Le pité croute de 'auberge.

Rible de lapin, sabayon au Chablis, purée moutardée a ’ancienne.
Ou
Risotto de Frégola Sarda a la truffe d’été.

Ou

Filet de sandre a la sauce Matelote

Dame blanche meringuée.

Ou
Myrtille « Curd »
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Prix nets service compris ! Notre cuisine peut contenir des allergenes, veuillez
nous consulter
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Terrine de foie gras au Ratafia de champagne, pain brioché maison

Ou

Carpaccio de st Jacques, Arabica, panacotta.

Demi-Homard grillé au four, linguines fraiches, jus de cuisson.

Ou

Vol au vent et ris de veau & morilles

Douceur fraises au coeur de rubarbe et sa coupe.
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Prix nets service compris ! Notre cuisine peut contenir des allergenes, veuillez
nous consulter
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Servi le midi et le soir du lundi au vendredi midi uniqguement

Entrée, plat, dessert du jour.
Suggestions sur nos ardoises

QMW wreerete & 77, D€

Servi du lundi au vendredi le midi uniquement

Entrée + plat ou plat + dessert du jour.

Suggestions sur nos ardoises

Prix nets service compris !

nous consulter

Moree coplont 7€

Assiette de saucisson
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Nuggets de poulet, frites
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Glace

*kkk*k

Jus de pomme
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Notre cuisine peut contenir des allergenes, veuillez



